Origem

Sempre obrigatoria,

a indicacao da Denominacao
de Origem garante que

o produto é fidedigno

e certificado. Pode aparecer
nos rotulos Palmela D.O;
D.O. Palmela; Palmela
Denominacao de Origem
Controlada

XAVIER

SANTANA

RESERYV

PALMELA D.O.

CASTELAO

Ano da colheita Casta

Marca
Mmuitas vezes coincide
com o produtor.

Designativo de Qualidade
As Mencdes Designativas
sao varias e podem ser:
Reserva, Colheita
Selecionada, Premium,
Escolha, Superior, Grande
Reserva, Reserva Especial,
Velho, Velha Reserva.

Ou seja, ano da vindima.

Esta mencao nao é obrigatodria,
mas, quando utilizada,
significa que o vinho

em questao é elaborado com
uvas provenientes do ano

de colheita indicado.

Mencao facultativa. Pode
constar uma ou mais castas
na rotulagem, por ordem
decrescente da proporcao
utilizada.

Marca
Mmuitas vezes coincide
com o produtor.

Desighacao de produto

ou origem

Sempre obrigatodria,

a indicacao da Denominacao
de Origem garante que

o produto é fidedigno

e certificado. Pode aparecer
nos Rotulos Palmela D.O;
D.O. Palmela; Palmela
Denominacao de Origem
Controlada.

Produzido e engarrafado
Indicacao do Operador.
(obrigatoria). Pode constar
também no Rétulo.

Selo CVRPS

E 0 mais importante.

E a garantia da CVRPS de que o
vinho cumpre todos os requisitos
para ser certificado.

CONTRA-ROTULO

Este é um vinho seleccionado exclusivamente para a
nossa marca de referéncia “Xavier Santana’; obedecendo
a um critério de qualidade considerando o melhor que se
produz nas nossas adegas e na regido vitivinicola a que
pertencemos. E um vinho tinto monovarietal produzido
com uvas da casta Casteldo, estagiado 12 meses em
barricas de carvalho americano e francés, resultando
num vinho concentrado, intenso e complexo, com um
final de prova longe. Combinacdo ideal com pratos de
caca, carnes vermelhas, queijos e enchidos. Deve servir-se
a 16°C~18°C A wine exclusively selected for our refe
brand “Xavier Santana’, fulfilling o ality criterion
considering the best produce from our wineries and the
wine region where we belong. This monovarietal red wine
was produced from Casteldo grape variety, aged for 12
months in american and french oak casks, resulting in a
complex, intense and concentrated wine w/persistent
ending. Goes well with red meats, game and intense
cheeses. Best served at 16°C~18°C

XaviorSantana 750 ml e

PALMELA D.0. RESERVA 14,0% vol

2950 PALMELA - PORTUGAL

ENGARRAFADO POR: ECOPONTO
XAVIER SANTANA, SUCESSORES, LDA.
LOTE: VE
. w1
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Indicag¢oes/informacoes
facultativas

Notas sobre o vinho que

o produtor pretenda partilhar.
GCeralmente, para além das
caracteristicas/perfil do vinho,
da boas indicacdes

de harmonizacao,
armazenagem e servico

do vinho ao consumidor.

Volume contido na garrafa.
(obrigatdrio). Pode constar
também no Rotulo.

Teor alcodlico

Revela a percentagem do
volume total. (obrigatorio)
Pode constar também

no Rotulo.



